
SAKAGUCHI 7月のおすすめ
TEL(代表)03-3239-0111
FAX 03-3237-0007

(商品コード：777966)

品種：
シャルドネ、
ヴェルディッキオ

原産国：イタリア

@sakesakaguchi_eigyobu

(商品コード：755281)

品種：ララ ネアグラ
原産国：モルドバ

赤い果実のアロマがあり、かすかに土っぽい
ニュアンスも感じられます。タンニンは穏やか、
しっかりとした酸が全体を支えています。

(商品コード：759481）

品種：シラーズ、
ヴィオニエ

原産国：オーストラリア

アカシアの花を思わせる豊かなアロマが
広がります。フルーティーで調和のとれた
フレーバーが感じられ、余韻には熟した洋梨の
ニュアンスが漂います。

品種：ヴィオリカ
原産国：モルドバ

(商品コード：755283）

(商品コード：757700)

カシスやブラックベリー、爽やかな新緑の様な香りに、
黒コショウのニュアンス。酸は心地よく、しっかりとし
た果実味にまろやかなタンニンが感じられる。

品種：カベルネ・ソーヴィニヨン
産地：ルーマニア

750ML ￥4，520

ベルガモットやマンダリン、ハーブのアロマを
感じるフローラル、フルーティでエレガントな
香り。味わいはなめらかで心地よい快活さがあり、
ミネラルやドライフルーツの長い余韻が
感じられます。

ウマニロンキ メトド
クラシコEXブリュット

(商品コード：757698）

品種：シャルドネ
産地：ルーマニア

力強いトロピカルフルーツの香りに、バニラ
のニュアンス。厚みのある果実感に、心地よ
い酸としっかりとした樽感が感じられます。

(商品コード：775641）

品種：ローレイロ、 
ペデルナン、他
原産国：ポルトガル

(商品コード：759482）

品種：シャルドネ、
ヴィオニエ

原産国：オーストラリア

プラムやブラックチェリーの黒い果実とスミレの
花を連想させるフローラルな香りとシラーズらしい
黒胡椒のスパイシーさ。キメ細かなタンニンが
特長の、滑らかでエレガントな味わいで様々な
食事とよく合います。

WINE

黄桃やりんごの熟成感とスイカズラの花などを
連想させるジューシーでフローラルな香り。
柔らかな果実味と、丸みのある酸味が特長の、
滑らかな味わいで様々な食事とよく合います。

シャトーヴァルテリー
トテム ヴィオリカ 2022

750ML ￥１，380

シャトーヴァルテリー
トテム ララ ネアグラ 2022

750ML ￥1,380

750ML ￥１，800

ソクラぺ ガゼラ

750ML ￥1,180

ヴィル ブドゥレアスカ ヴァイン
イン フレイム シャルドネ 2023

750ML ￥1,800

珍しい「モルドバ」産
ワイン。

豊かな味わいの辛口。

瓶内二次発酵含め、
約32ヶ月間澱と共に熟成。

しなやかでエレガントな
味わいのミディアムボディ。

柔らかなタンニンが
溶け込んだフルボディ。

アルコール度数9％と
軽やかで飲みやすい！

サクラ・アワード
2024金賞。

柑橘系などのフルーツのようなスッキリ＆
フレッシュな味わいと、シュワッと
感じられる微発砲が特徴です。

珍しい「モルドバ」産
ワイン。

ヴィル ブドゥレアスカ ヴァイン
イン フレイム カベルネS 2023

レッドブリッジ
シャルドネ ヴィオニ ２３

レッドブリッジ
シラーズ ヴィオニエ ２２

750ML ￥1,070750ML ￥1,070



酒の坂口 7月のおすすめ TEL(代表)03-3239-0111
FAX 03-3237-0007

越乃景虎

18本限定 1.8ℓ  ¥2,600
(商品コード：256056)

日本酒度:+3 酸度：非公開

新潟県/諸橋酒造㈱

純米原酒

原酒を夏らしく冷酒で飲んで美味しい、
爽快な味わいに仕上げました。
ロックにするとすっきりとした味わいが
更に引き立ちます。
キリッと冷やしてお召し上がりください。

こ し の か げ と ら

Ｗシリーズ

18本限定 1.8ℓ  ¥3,380
(商品コード：256715)

日本酒度：-2.3 酸度：1.4

岐阜県/㈲渡辺酒造店

秋田酒こまち 純米無濾過 生原酒

白桃を思わせる艶やかで芳醇な香り。滑らか
な口当たりから、心地よく柔らかに広がる
甘みや旨みが特徴的。飲み込んだ後に
広がるふんわりと豊かな余韻が心地よく、
飲み応えも抜群です。

ち ょ う り ょ う

長 龍

18本限定 720ML  ¥1,350
(商品コード：256703)

日本酒度：+1 酸度：1.0

巻 機

30本限定 1.8ℓ  ¥2,750
(商品コード：210166)

日本酒度：非公開 酸度：非公開

新潟県/高千代酒造㈱

メロンやバナナのような甘い香り。
クエン酸の爽やかさと、鮮度を感じさせるガス
感が全体を非常に爽やかに仕上げています。
夏の暑い時期にぴったりのお酒です。

ま き は た

無濾過生酒 涼 栄光冨士

24本限定 1.8ℓ  ¥2,700
(商品コード：210243)

日本酒度：-1 酸度：1.5

山形県/冨士酒造(株)

山形県オリジナル酵母の山形酵母を使用、
栄光冨士らしい華やかでフルーティな吟醸香に
飯米ならではの柔らかく舌を包む米の旨味。
酸の生成が少ないのが特徴の山形酵母の
さらりとしたキレ味が特徴です。

え い こ う ふ じ

純米吟醸
無濾過生原酒

谷泉×加賀鳶

18本限定 1.8ℓ  ¥2,800
(商品コード：210244)

日本酒度：4.5 酸度：1.9

石川県/㈱鶴野酒造店、㈱福光屋

純米酒

登半島地震の被災から酒蔵の復興を目指す
鶴野酒蔵店と福光屋の代表銘柄を掛け合わ
せた数量限定酒の純米酒です。
すっきりと軽快、爽やかな旨さが楽しめる
一本です。

た に い ず み × か が と び

越後雪紅梅

18本限定 1.8ℓ  ¥3,000
(商品コード：255369)

日本酒度：-1 酸度：1.1

新潟県/長谷川酒造㈱
四季を旅するお酒 長岡の花火

日本三大花火「長岡花火」を高台から優雅に
眺める二匹が愛らしいラベルです。柔らかな
口あたりと淡麗な味わい。スーッと入る軽快な
のみ口で、お食事を選ばずお楽しみ頂けます。
ひんやり冷酒でお召し上がり下さい。

え ち ご せ っ こ う ば い

酒樽材として最高と言われる樹齢約８０年の
「吉野杉」を使用した樽に「生酒」を樽添えさせ、
初々しくすっきりとした軽やかな口当たりに
仕上げました。冷やがさらに美味しい季節に、
旬のお料理と一緒にお楽しみ頂けます。

奈良県/長龍酒造(株)

生囲い生貯蔵酒
吉野杉の樽酒あさ開

12本限定 720ML  ¥1,765
(商品コード：210237)

日本酒度：+10 酸度：2.3

岩手県/(株)あさ開

発売以来リピート率No.1の『純米大辛口 水神』
を一切加熱処理をせずにビン詰めしました。
ガツンとインパクトのある辛さや、じんわりと
広がる米の旨みは、生原酒ゆえに風味豊か。
さらにキレを増した、飲みごたえのある濃醇な
味わいをお楽しみ下さい。

あ さ び ら き
水神
純米大辛口 生原酒



坂口の営業一同で、千葉の老舗酒蔵 飯沼本家 様の酒蔵研修に参加してまいりました！ 
歴史ある蔵の営業担当者様に場内をご案内いただき、丹精込めて造られる「甲子」の魅力を
肌で感じることができました。今回の研修で学んだことをご紹介します。

●飯沼本家の３つのこだわり

①フレッシュな酒造り: 「甲子」は、口の中で心地よく広がる微発泡感を持つ、ユニークな味わいが特徴です。
甘酸っぱい味わいのお酒が多く、日本酒はちょっと苦手かも・・・という方でも飲みやすい！
②和モダンなデザイン: 伝統と現代が融合した洗練されたボトルデザインと、蔵の空間が魅力的。
③観光酒蔵としての役割: 酒蔵の敷地に、キャンプ場やレストランカフェを併設。ブルーベリー狩りや田植え体験などの
イベントも開催しており、地域に開かれた「体験する酒蔵」です。

●「甲子」を支える、伝統と革新の技術

①最新鋭の仕込蔵「北総蔵」: 平成5年建造。手作業と機械を融合し、年間通じて安定した高品質な酒を供給。
②こだわりの自家精米: 千葉県内でわずか2社のみが行う「扁平精米」を自社で実施。雑味を抑え、米本来の旨みを
引き出します。
③フレッシュさを追求する火入れ: シャワー式殺菌（パスﾄライザー）採用。火入れ酒でも生酒のようなフレッシュな風味を
実現。徹底した品質管理: 500㎡の大型冷蔵庫に加え、-5℃の氷晶冷蔵庫も設置。出来立ての品質を保ちます。

●「甲子」の個性と地産地消への想い

自社田での酒米「五百万石」栽培や地元農家への委託栽培など、地産地消を強く意識。
地域経済の活性化と持続可能な酒造りを目指す、飯沼本家様の理念を体感しました。

●酒蔵からのメッセージ

干支の1番目にあたる「甲子」は、新しくはじめる物事に良い流れを
もたらすと言われています。今いる場所をいつもスタート地点と捉え、
新しい視点と、自由な発想を持ち続けたい。
「乾杯」の声とともに宴が幕を開けるとき、季節が移り変わり
新たな生活が訪れるとき、心躍るその体験のはじまりを、
鮮やかに彩る酒蔵でありたい。わたしたちが「甲子」に込める願いです。

甲子 純米吟醸 はなやか 匠の香

華やかで高い吟醸香とまろやかな口あたり、
淡麗で軽やかなキレの良い味わいが調和
した純米吟醸酒です。
若干のガス感が楽しめます。冷やまたは常温
で召し上がって頂くのがお奨めで、生の
白身魚や海老、帆立など魚介類を使った
料理や、淡白な味付けの料理に
良く合います

甲子 純米 うまから 磨き八割
千葉県産のふさこがねを使用。
精米歩合を80%に抑えながらも、低温で
ゆっくり発酵を見守り手間をかけて、
米の旨味をしっかりと表現した辛口純米酒
です。若干のガス感をお楽しみいただけます。
酸が効いた飲み口は、和食はもちろん、
肉料理にも好相性です。

1.8L ¥3,100
18本限定1.8L ¥2,200

12本限定７２０ML ￥1,300

日本酒度：＋1.8 酸度：1.2

日本酒度：＋2.4 酸度：1.4

(商品コード：255758、255759)(商品コード：255760)

作り手はわずか5名！
少数精鋭の蔵人さんです

【特集】 ㈱飯沼本家へ行ってきました！ 

★研修で確信！ おすすめしたい「甲子」の２商品★
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